
Pasitikimui 
(pasirinkti 3) 

 

1. Mėlynojo sūrio putėsių ekleras - mėlynasis sūris, kreminis sūris, mikro žalumynai 

2. Rūkytos lašišos putėsiai - rūkyta lašiša, krapai, bergamotė, ruginė duonelė 

3. Lašišos tartaras - lašiša miso marinate, sezamas, kaliandra, ryžių traškus paplotėlis  

4. Sūdytos lašišos kąsnelis, sriracha majonezas, špinatų blynelis  

5. Gazpacho šotas su skrudinta krevete 

6. Midija savo kiaute - midija, mango ananaso salsa, laimo-imbiero ajolė 

7. "Krevetė ir avokadas" - skrudinta krevetė, avokado piurė, duoniukas, sezamas 

8. “Vištienos kepenėlių putėsiai” - kepenėlių putėsiai, vyšnių piurė, brioche duona 

9. Vištienos iešmeliai - vištiena, azijietiškas padažas, žemės riešutai  

10. Arancini - kreminis grybų padažas 

11. “Prosciutto meliono” - prosciutto, melionas, mikro žalumynai 

12. “Karamelizuotos datulės su šonine”- datulės, skrudinta šoninė, balzamiko glazūra  

13. “Arbūzas ir tekila”- kompresuotas arbūzas, tekila, fetos kremas laimas, mėta (sezono 

metu) 

14. Pita duonelė, humusas, skrudinti avinžirniai, čili aliejus 

15. “Karamelizuotas burokėlis” - mini burokėlis, fetos kremas, medus, červilis 

16. “Mini bulvytės” - mini bulvytės, porų kremas, lašišos ikrai 

17. “Sūris ir figa” - brie sūris, figų džemas, mėta 

 

 

Vakarinė dalis 
(pasirinti 4) 

 

1. Mini tacos - marinuoti svogūnai, vištiena, pico de gallo 

2. Mini burgeriukai - plėšyta kiauliena, burgerių padažas, marinuoti agurkėliai 

3. Profitroliai su vištienos salotų įdaras 

4. Profitroliai su kiaušinių įdaru 

5. Pomidoro ir mocarelos iešmelis - vyšniniai pomidorai, mocarela žolelių marinate, 

bazilikas 

6. Sūrio ir alyvuogių antipasti - marinuotas sūris, saliamis, alyvuogės 

7. Chicken and waffles- traški vištiena, mini vaflis, aštrus klevų sirupas  

8. Mini kruasanas su rūkyta lašiša - daržovės,avokadų kremas, rūkyta lašiša 

9. Kiaulienos spring rolls - kiauliena, šitakė grybai, daržovės 

10. Vietnamietiški rolsai - vermičeliai, krevetės, žolelės, daržovės, azijietiškas padažas  

11. Silkės kapotinis - silpnai sūdyta silkė, apelsinų segmentai, agurkas 

12. Vištienos kofta - libanietiškas česnakinis padažas, marinuoti svogūnai 

13. “Ragelis” - ožkos sūrio kremas, skrudintos migdolų drožlės 

14. “Kepti pievagrybiai” - pievagrybių kepurėlės, skrudinta šoninė, sūris 

15. Crostini su špinatais ir feta 

16. Crostini su rūkyta lašiša 

17. Crostini su grybais, špinatais ir feta  

18. Crostini su confit pomidorais 

19. Crostini su vytintu kumpiu ir figų džemu 



20. Crostini su kriauše ir mėlynuoju sūriu 

 

Salotos 
(pasirinkti 3 skirtingas) 

 

1. “Cezario salotos” - romaninės salotos, parmezanas, ančiuviai, krutonai 

2. “Caprese salotos” - pomidorai, mocarela, bazilikas, balzamiko glazūra 

3. “Burokėlių tekstūros” - įvairiaspalviai burokėliai, burokėlių- ožkos sūrio putėsiai, 

apelsinų segmentai, feta 

4. Graikiškos salotos - agurkai, pomidorai, r. Svogūnas, balzamiko vinegretas  

5. “Leonės salotos”- žalumynai, lardonai, skrudintų bulvyčių medalionai, putpelės  

kiaušinis, vinegretas 

6. “Žaliosios salotos”- lollo biondo salotos, arbūzinis ridikėlis, šparaginės pupelės,  

migdolų riešutai 

7. “Šviežių daržovių salotos” - mišrios lapinės salotos, įvairios šviežios daržovės  

8. “Amerikietiška bulvių mišrainė” - bulvės, grybai, mėlynasis sūris, šoninė, šalotinis 

vinegretas 

9. “Lietuviška mišrainė” - nei vienas balius be jos neapsieina  

10. Skrudintų kalafiorų salotos - kalafioras, avinžirniai, granatas, tahini padažas 

11. “Panzanella” - fokačija, marinuoti pomidorai, alyvuogės, kaparių uogos 

12. “Rukolos salotos” - rukola, apelsinų segmentai, burokėlių drožlės, kario/ citrusų  

vinegretas 

13. “Meksikietiška mišrainė” - pupelės, šv. kukurūzas, kaliandra, pomidorai, agurkas, sūris 

14. “Bolivinės balandos ir lašišos salotos” - bolivinė balanda, agurkai, pomidorai, ridikai, 

kaliandra, svogūnų laiškai  

15. Azijietiškos salotos - ryžių makaronai, krevetės, edamamė, marinuotos morkos, 

Agurkas, sezamas 

16. Karamelizuotų grybų salotos - karamelizuoti įvairūs grybai, rukola, graikiniai riešutai, 

parmezano drožlės 

 

Pagrindinis patiekalas 
(pasirinkti iš max 2 skirtingų patiekalų)  

 

1. “Vištiena raudoname vyne” - vištienos krūtinėlė raudono vyno padaže 

2. “Vištienos krūtinėlė” - citrinų ir žolelių marinatas, beurre blanc padažas 

3. “Įdaryta vištienos krūtinėlė” - vištienos krūtinėlė, saulėje džiovinti pomidorai špinatai, feta, rūkyta 

paprika, citrinos žievelė, duonos trupiniai  

4. “Antienos confit”- antienos šlaunelė, vyšnių kremas 

5. “Kiauliena su ancho čili plutele” - kiaulienos medalionai, ancho pipirai 

6. “Kiaulienos nugarinė be kaulo” - nugarinė, obuolių purė 

7. “Glazūruota kiaulienos nugarinė” - medaus ir viskio glazūra 

8. “Kiaulienos ruladas” - kiaulienos filė, mėlynasis sūris, šoninė, spinatai  

9. “Kiaulienos sprandinės kepsnys” - kiaulienos sprandinė lėtai kepta grilyje 

10. “Lašiša” - lašišos filė, saulėje džiovintų pomidorų ir kaparėlių padažas  

11. “Jautienos steikas” - jautiena, “žaliasis padažas (papildoma kaina 8e asmeniui) 

12. “Antienos krūtinėlė” - antienos krūtinėlė, aviečių kremas(papildoma kaina 6e asmeniui)  



13. “Grybų daugiaryžis” - ryžiai, baltasis vynas, grybų asorti, mikro žolelės 

14. “Vegetaro svajonė” - ravioli su baklažanų įdaru 

 

Garnyras 
1. Bulvių piurė 

2. Bulvių piurė su trumų esencija 

3. Sezoninis daugiaryžis 

4. Bolivinė balanda 

5. Bulvių gratinas 

6. Jaunos bulvytės 

 

Vaikiški patiekalai 
 

1. Vištienos kepsnelis, bulvių purė, daržovės 

2. Namų gamybos makaronai 

3. Makaronai su sūriu(mac & cheese)  

4. “kukurūziniai šuniukai”-dešrelė kukurūzų tešloje, gruzdintos bulvytės 

5. Dešrelės “aštuonkojai” su gruzdintomis bulvytėmis 

6. Mini pepperoni arba sūrio pica 

7. Blyneliai su bananais ir nutella 

 

Užkandžiai prie alaus 
(papildoma kaina1.5eur/asm) 

 

1. Vištienos sparneliai- sparneliai, mėlynojo sūrio padažas 

2. Mėsyčių ir marinuoto sūrio padėkliukai  

3. Kepta duona 

 

Vaisių asorti 
Papildoma kaina 1.5e/asmeniui 

Galite atsivežti savo vaisius, kuriuos mes supjaustysime ir paserviruosime, tokiu atveju imamas 10e 

papildomas mokestis 

 

Antros dienos pusryčiai 
(pasirinkti 1 sriubą ir 2 patiekalus)  

1. Raugintų kopūstų sriuba 

2. Prancūziška svogūnų sriuba 

3. Šaltibarščiai 

4. Žuvienė 

1. Namų gamybos dešrelės su troškintais kopūstais, bulvės 

2. Grilyje kepti kiaulienos šonkauliai, bulvės 

3. Kruasanai 

4. Vafliai 

5. Amerikietiški blynai 

6. Prancūziškas skrebutis 

7. Blyneliai su varške 



8. Varškėčiai 

9. Benedikto kiaušiniai 

10. Acai dubenėliai 

 

Visos Jūsų šventės metu pasirūpiname:  

● Stalo vandeniu su citrusiniais vaisiais 

● Kava/ Pienu kavai 

● Arbata 

Kilus klausimams galite susisiekti šiais būdais:  

info@migdolinelape.eu  

+37060361614-Milda  

FB- “Migdolinė Lapė” 

mailto:info@migdolinelape.eu

